


We comb i ne the 

rawness of charcoa l 

cook i ng w i th the 

prec i s ion of modern 

eq u i pment ,  re ig n i t i ng 

her i tage rec i pes and 

lesser used ,  Tha i  or ig i n 

i ng red ients .



SNACK & APPETIZER

Crab Beignets 

Kwann Smoked Shrimp & Pork Sausage 

Saw Nam 

Kanom Bueang Pu 

Mala Beef Tartare

300

250

320

360

450

Lightly Smoked Crab | Southern Curry Sauce | Betel Leaf (3 pcs)  

Caramelized Plum Sauce (3 pcs)  

Grilled Pineapple Tart | Smoked Coconut | 
Dried Shrimp | Caviar (3 pcs) 

Cold Smoked Local Crab Tartare | Charred Cucumber Gel | Smoked 
Egg Yolk l Seasonal Sour Fruits l Caramelized Coconut Crisps 

Charred Thai NK Wagyu Beef Tartare | Smoked Yolk | 
Mixed Thai Spiced Dressing 

ขนมทองพลุปูซอสแกงใต้

ไส้กรอกควัน ซอสลูกพลัม

สับปะรดซาวน้ำา

ขนมเบ้�องปู

หมา่ลา่เน้�อ



แกงมะเขอ้เน้�อรมควนั

Rice & Soup

SKEWERS & SALAD

Thai Wagyu l Spiced Beef Glaze l Fermented 
Charred Yellow Chili 

แกงสม้กุ้ง

Gaeng Som Vinaigrette | Burnt Orange
 

370

พลา่ปลารมควนั

ต้มโคลง้กุ้งแมน่ำ�า

Smoked Local Fish | Green Thai Herbal 
Vinaigrette | Chili Paste

Grilled Herbal Soup | Fire Roasted 
River Prawn 

390

770

นำ�าตกล้�นววัรมควนั

ต้มกะท้ปลาย่า่ง

Slow Fire Roasted Thai Wagyu Beef Tongue | 
“Nam Tok” Style Spicy Salad |

Fresh Herbs | Toasted Rice

Smoked Coconut Soup | Fire Grilled Local 
Fish | Charred Local Mushroom

490

490

Nam Tok

Tom Kati

Phla

Tom Klong

Lightly Smoked White Shrimp

390

Gril led Beef Skewers

เกาเหลาเน้�อย่า่ง
Gril led Pumpkin Skewers

ฟักัทองย่า่ง
Homemade Miso Sauce

230

Gril led Squid Skewers

ปลาหมกึย่า่งซอสไขเ่ค็ม
Salted Egg Yolk Curry Sauce |

Charred Onion

340

“Yum”Local Seaweed & Jel ly Mushroom 

Fried Rice 

ย่ำาแตงกวาสาหรา่ย่กับเหด็หหูนู

ขา้วผัดัสไตลค์วนั

Cucumber | Sesame Dressing

 Fried Rice Of The Day 

230

290



แกงมะเขอ้เน้�อรมควนั

MAIN

Fire Roasted Crispy Pork Belly | 
Phad Prik Khing | Fried Basil

ไก่ย่า่งขม้�น

“Jeaw” Tamarind l Som-Tam

490

กุ้งแมน่ำ�าย่า่งซอสเอ็กซโ์อ

แกงถัั่�วเน้�อรมควนั

KWANN XO | Spicy Tomato Salad

Smoked Brisket | In House Condiment | 
Cashew Nut Mole Curry | Homemade Garlic 

Nan Bread

950

880

หมกึสะเต๊ะ
Black Ink Peanut Sauce | Red Chili Sauce | 

Cilantro | Homemade Brioche

520 / 950

หอ่หมกปลา

แกงถัั่�วหมูรมควนั

Fish of the Day | Fish Mousse  | Basil

Smoked Pork Belly | In House Condiment | 
Cashew Nut Mole Curry | Homemade Garlic 

Nan Bread

450

450

Hor  Mok Gri l led Fish Cake

Smoked Pork Belly

Gri l led Satay Marinated Squid 

Fire Roasted River Prawn

Smoked Brisket

Roasted Turmeric 
Marinated Chicken Thigh

440 / 850

Prik Khing

หมูกรอบผัดัพรก้ขง้
Fire Gri l led Beef Hanger

เน้�อผัดัดอกหอม
Fire Fried Onion Flower | Chili Garlic Oil | 

Smoked Garlic Oil

520

Kwann Style Roasted Duck

เป็ดย่า่งสไตลค์วนั
Chinese Pancake | In House Hoisin &

Condiments

1,200 / 2,400

Fire Gri l led Seasonal Clam

หอย่ย่า่งกะปิ
Caramelized Fermented Shrimp Sauce | 

Sweet Basil

(Market Price)

(H a l f  /  Fu l l  Po rt i o n)

(H a l f  /  Fu l l  Po rt i o n)

(H a l f  /  Fu l l  Po rt i o n)



KWANN CURRY

RELISH & SIDE

ปลาย่า่งซอสแกงใต้

ผักัย่า่ง

Fire Roasted Whole Grilled Fish 

Homemade Miso Sauce | Chili & 
Garlic Crunch

(Market Price)

290

ผัดัเผัด็ขาแกะรมควนั

เน้�อย่า่งแดดเดยี่ว

Smoked Lamb Shank | Herbal Curry Sauce | 
Fried Thai Herb

Grilled Semi-Dried Thai Wagyu Beef

890

340

แกงเน้�ออรอ่ย่
Brunt End Smoked Chuck Roll Thai Wagyu | 

Red Curry Sauce |
Local Citrus

870

Nuer Aroi Phad Phed

Kwann Sun-Dried Beef 

Southern Coconut Curry

Vegetable of the Day

Smoked Brisket

Nam Prik Plaa-Yang

แกงมะเขอ้เน้�อรมควนั

นำ�าพรก้ปลาย่า่ง

Thai Wagyu Brisket | Red Curry | 
Charred Eggplant | Thai Basil Puree

Grilled Local Fish Relish | Seasonal Fruit & Vegetable

880

290

Smoked Thai Wagyu Short Rib

Nam Prik Nuer

มสัมั�นซี�โครงเน้�อรมควนั

นำ�าพรก้เน้�อ

Massaman Curry | Seasonal Fruit A-jad

Beef Relish & Grilled Sun-Dried Beef | 
Seasonal Fruit & Vegetable

980

350

Smoked Chicken Breast

Nam Prik Noom

แกงเขยี่วหวานไก่รมควนั

นำ�าพรก้หนุ่ม

Charred Local Eggplant | Green Curry |
Thai Basil

Grilled Chili Relish | Seasonal Fruit & Vegetable 

490

220



DESSERTS

กลว้ย่รมับาบา
Grilled Banana Butter Cake | 

Phaya Rum Syrup | Black Banana | Toasted 
Macadamia Caramel | Macadamia Cream 

280

พานาคอตต้ามะพรา้ว

Grilled Banana | Smoked Coconut Syrup | 
Banana Chips 

290

Coconut Panna Cotta

Banana Rum Baba

Kanom Mor Gaeng

บาสก์ชีสีเค้กขนมหมอ้แกง

Basque Cheesecake | Miso Crumble | 
Coconut Ice Cream 

290

Corn & Coconut Butter Ice Cream

ไอศกรมีขา้วโพดและมะพรา้ว

Coconut Meringue | Coconut Cake |
Popcorn 

340

O Aew

โอ้เอ๋ว
Seasonal Fruit Granita |

Osmanthus Jelly

220

KWANN OFF THE GRILL

Dry Aged Pork Chop

Dry Aged Fish of the Day

Dry Aged Thai Wagyu

Yakiniku Beef Sauce ซอสเน้�อ
Homemade Corn Miso Sauce ซอสมโ้สะขา้วโพด

“Tom Kem” Sweet Fish Sauce ซอสต้มเค็ม
Caramelized Spicy Tomato “Jeaw” Sauce ซอสแจ่ว่มะเขอ้เทศ

Chimichurri ซอสซม้ชู้ีรี

***  Please ask o u r  staff  for  th e da i ly  ava i la b i l i t ies  ***
D ry aged specia lt ies  wi l l  com e with 2 se lect ion s of  Sa u ce,  In-H o u se Con d i m ents , 

a n d Season a l  Sa lad with Sp icy Cocon ut Vi n a ig rette 




